Essen. Trinken und Erleben

Treffpunkt fur Geniesser:
Was fir ein Duft und erst der Geschmack...

Die Rosmond-Konditorei an der
Emil Frey-Strasse 37 in
Munchenstein bietet Susses,
Salziges und Scharfes — alles
aus einer Hand, mit Fantasie
hergestellt und mit grossem
Geschmack!

Es ist der Duft von Frischgebackenem, der
einen férmlich die paar Treppen hinunter,
bei der Pizzeria an der Emil Frey-Strasse 37
in Minchenstein zieht. Kostlich! Und beim
Betreten des kleinen und schmucken La-
dengeschafts der Rosmond-Konditorei von
Giilay Ozdemir verstarkt sich diese Herr-
lichkeit nochmals. Dazu kommen die Vitri-
nen, in welchen einige dieser herrlich
duftenden, sUssen und salzigen Sinnen-
freuden, eben frisch herausgebacken, zum
Mitnehmen und Abholen bereit liegen ~ ein
Augenschmaus obendrauf.

Alles frisch, leicht und locker
«Ich stelle alles immer frisch her», sagt die
Konditorei-Kleinunternehmerin und erganzt,

Mit der Rosmond-Konditorei an der Emil-Frey-
Strasse 37 in Munchenstein, einem Treffpunkt fir
Geniesser, hat sich Gilay Ozdemir, hier mit Tochter
Merve (10} und Sohn Onur (8), einen Traum erfullt.

Gruppenbild mit Bundesratin Sommaruga (1. Reihe

Mitte). Zum 10-Jahr-Jubildum dem Grundungs-
zentrum Crescenda, Basel, prédsentierte die
Rosmond-Konditorei ihre Leckereien.
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«vornehmlich nach eigenen Rezepten. Aber
selbstverstandlich kreiere ich Kuchen und
Patisserie in Geschmack und Gestaltung
auch nach den Winschen meiner Kunden.
Bezlglich Grdsse, Formen und Gusto bin
ich dabei offen. Alles, was mdglich ist und
schmeckt, mache ich auch méglich.»

Nicht nur frisch sind Pétisserie, Kuchen und
Torten der Rosmond-Konditorei, sondern,
trotz Sdsse, auch leicht und locker - egal,
ob Cupcakes, Friichtewahen, Torten in ver-
schiedenen Grossen, Muffins, Brownies
oder gar, ganz nach neuestem Backtrend,
Cake-Pops (kleine Kuchen am Stiel). Glei-
ches gilt flr die salzigen Gaumenfreuden,
die raffiniert gewirzt sind und durchaus
auch pikant oder scharf sein kdnnen.

So oder so, siss oder salzig, Gulay Ozde-
mir sucht immer nach dem Speziellen, dem
Aussergewohnlichen, dem Tupfer des ge-
wissen Extras. Das kann einmal Marroni
sein, eine spezielle Frucht oder auch ein
besonderes Gewdrz.

Frau Bundesritin hat’s geschmeckt!

lhre Spezialitaten kreiert sie auch fir An-
lasse und Partys, wobei es auch (ber 100
Gaste sein dirfen. Belegen kann sie dies
unter anderem mit dem 10-Jahr-Jubildum
von Crescenda, dem ersten schweizeri-
schen Griindungszentrums fir Kleinstun-

ternehmen von Migrantinnen, an dem sich
auch Giilay Ozdemir in Kursen zu Griindung
und Gastro weiterbilden liess. Zu den Jubi-
laumsfeierlichkeiten hat sie ihre Leckereien
prasentiert, welche durchwegs geschatzt,
genossen und gerihmt wurden — unter an-
deren auch von einem magistralen Gast:
Bundesritin Simonetta Sommaruga.
Gilay Ozdemir hat sich mit inrer Rosmond-
Konditorei, einem echten Treffpunkt fir Ge-
niesser, einen Traum erfullt. Hier bliht die
zweifache Mutter — Tochter Merve und Sohn
Onur - auf und kann sich trotzdem liebevoll
um ihre Kinder kiimmern. «Es ist mir sehr
wichtig, dass meine Kinder nicht zu kurz
kommen, daher ist mein Ladengeschéft vor-
erst taglich auch nur wahrend vier Stunden
geodffnet — von 9 bis 13 Uhr.» Eines ist auf
jeden Fall klar: Die Rosmond-Konditorei ist
immer einen Sndenfall wert!
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